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KURZBESCHREIBUNG

Der Guggenbergerhof ist ein landwirtschaftlicher
Betrieb im Lesachtal/Kérnten. Der familiar gefiihrte
Bergbauernhof liegt im Herzen der karnischen
Alpen und vertreibt seine eigenen Produkte sowohl
ab Hof als auch im heimischen Bauernladen.
LWissen, wo's herkommt“ lautet einer der
wichtigsten Leitsatze des Betriebs.

KONZEPT

Ziel des Corporate Designs war es, die Verbunden-
heit des Hofes zum Tier und der Natur zu betonen.
In der Gestaltung verschmelzen Symbole der
Landwirtschaft mit einem schlichten Schriftzug.
Die von Hand gezeichneten Elemente verleihen
dem Design eine personliche Note und vermitteln
zugleich den herzlichen, familidren Charakter

des Hofes. Optisch gleicht das runde Logo einem
Gutesiegels, stellvertretend fiir die hohe Qualitat
der angebotenen Produkte.
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GUGGENBERGERHOF

www.guggenbergerhof.at
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VERPACKUNGSDESIGN

Das Konzept des Corporate Designs setzt sich in
der Gestaltung der Etiketten flir Marmeladen und
Sirupe fort:

Die von Hand gezeichneten Illustrationen der
Friichte sowie der Schriftzug verdeutlichen das
Engagement flir authentische, handgemachte
Produkte und vermitteln gleichzeitig den herzlichen
Charakter des Bauernhofs.

Das verwendete Papier Uiberzeugt durch seinen
natiirlichen Farbton und seine Nachhaltigkeit:
Neben 40 % Recyclinganteil werden weitere 15 %
Frischzellen eingespart und durch alternative
Rohstoffe ersetzt: Dabei handelt es sich um
Nebenprodukte aus der Lebensmittelproduktion,
die bei der Verabeitung von Friichten und Niissen
anfallen. Die feinen Einschlisse sorgen flr
natlrlche Farben und eine griffig, matte Oberflache,
die den natiirlichen Charakter unterstreichen.
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